Locatie: Delft, Nederland
Uren: Fulltime

Over ons

Stadsbakkerij De Diamanten Ring is een vertrouwde naam in Delft, waar wij elke dag
ambachtelijke producten bereiden voor onze klanten. Onze bakkerij staat bekend om
vakmanschap, kwaliteit en een passie voor traditie. Om ons team te versterken zijn wij per
direct op zoek naar een ervaren banketbakker die enthousiast wordt van authentiek

vakwerk en verfijnde patisserie.
De functie

Als ervaren broodbakker ben jij verantwoordelijk voor het gehele proces van deegbereiding
tot het bakken van verschillende soorten brood tot. Je weet alles van rijstijden, deegstructuren
en bent altijd op zoek naar manieren om onze producten nog beter te maken.

Wat ga je doen?

eHet voorbereiden en bakken van een breed scala aan broodsoorten volgens traditionele en
moderne technieken

eControleren van het gehele bakproces om te zorgen voor optimale kwaliteit en smaak
eOnderhouden van een hoge standaard op het gebied van hygiéne en kwaliteit
eSamenwerken met leuke collega's om elke dag een vers en kwalitatief aanbod neer te zetten
eJe ervaring en vakkennis inzetten om het productaanbod te verbeteren en te vernieuwen

Wie ben jij?

¢ Ruime ervaring als broodbakker, bij voorkeur in een ambachtelijke bakkerij

e Qog voor detail, precisie en kwaliteit
e Sterke productkennis en creatieve ideeén in het vakgebied

* Een teamspeler die ook goed zelfstandig werkt
e Flexibel en bereid om vroeg in de ochtend te beginnen

Wat bieden wij?

» Een uitdagende en verantwoordelijke functie binnen een gedreven team
eDoorgroeimogelijkheden en ruimte voor eigen inbreng

eEen marktconform salaris en uitstekende arbeidsvoorwaarden

*De kans om te werken in een authentieke Delftse bakkerij waar kwaliteit en
ambacht centraal staan

eWerktijden van 06:00 - 14:30 of van 04:00 - 12:30

Is deze functie iets voor jou? Stuur je cv en motivatie naar
info@stadsbakkerijdediamantenring.nl, en wie weet verwelkomen wij jou binnenkort in ons
team!
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